RESTAURANTE

por JOACHIM KOERPER

Menu Business Lunch 20 Anos

Especial Trufa preta de Benassal

Vieiras, alcachofras e trufa preta com seu vinagrete
Ou
“Tarte-Tatin” com chalotas, foie gras e trufa preta

Peixe do dia com cassolet de feijao branco e trufa
preta
Ou
Boeuf “Wellington” com cogumelos selvagens e trufa
preta

Chocolate com noz pecan, mel e trufa preta
Ou
Camembert e trufa preta

Mignardises

89€ por pessoa
(Menu sem bebidas incluidas)

Vinho da semana:
Escolha do Sommelier
Preco por copo: 6,50€

(Branco ou Tinto)

Menu servido exclwgimgmggg(glgggllmogo de Segunda a
Sabado

Intolerancias e alergias alimentares: Antes de efectuar o seu pedido de alimentos e bebidas, agradecemos que nos
comunique se pretende esclarecimentos sobre os nossos ingredientes
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