A minha aventura no mundo da gastronomia
comegou hd 50 anos atrds, na minha Alemanha natal.
Nas 5 décadas seguintes vivi e cozinhei em vdrios
paises, onde me fui formando como cozinheiro e
como pessoa. Este menu é uma viagem por esse
percurso de vida, com pratos que fui criando nos
locais que mais me marcaram. Espero que através
deles possam descobrir a minha esséncia.”, Joachim
Koerper

RESTAURANTE

por JOACHIM KOERPER

Menu Comemorativo dos 20 anos do Restaurante
Eleven

Amuse bouche
Texturas de beterraba com enguia, ovos de arenque e lima-caviar

Consome de crustdceos com gyosas de feijéo e trufa

ou
Tarte Tatin de chalotas com foie gras
Bacalhau “ Iceland” com Vieira, texturas de cantarelos e
Emulsao de Riesling

“0O meu dia no mercado de Singapura”
Leitéo lacado, fried rice, manga, camaréo

Prés dessert
Soufflé de maracuja com gelado de banana
Petit fours

Menu: 149€ por pessoa
Suplemento de Vinhos: 79€ por pessoa

IVA incluido a taxa legal
Pratos partilhados tém um acréscimo de 30% sobre o preco de venda

Intolerancias e alergias alimentares: Antes de efectuar o seu pedido de alimentos e bebidas, agradecemos que nos comunique se
pretende esclarecimentos sobre os nossos ingredientes
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